VELIRONOCNL MENU

EASTERED MENU OSTERLICH MENU
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SVATKY A VIKEND PO CELY DEN

Pecené jehnéci na ¢esneku se Spenatem a bramborovymi knedliky 179,-

Roasted easter lamb with garlic, potatoes dumplings and spinach
Gebratenes Lamm mit Knoblauch, Kartoffelknédel und Spinat
La viande d’agneau rotie d’ail, 'épinard, boulette de pate de pommes de terre
nevyéHasa ArHATUHA, WNUHAT, KapToenbHbIN KHEANMK

Pecené jehnéci na Cesneku s velikono¢ni nadivkou z ¢erstvych kopfriv,
vaiené brambory s maslem 185,-

Roasted lamb with garlic, boiled potatoes and easter stuffing
Lammbraten mit Knoblauch, gekochtes Kartoffeln und osterliche Fiillung
La viande d’agneau rotie d’ail, pascal farce, pommes de terre cuit
nevyéHasa ArHATUHA, HauYMHKa U3 Kpanuebl, paHHUI KapTodens

Velikono¢ni nadivka z ¢erstvych kopriv s uzenym masem
a domacim bramborovym salatem 165,-

Eastered stuffing with smoked meat and home-made potato salad
Osterliche Fiilung mit Gerduchertesfleisch und Kartoffelsalat
Pascal farce avec la viande fumée, salade de pommes de terre

nacxanbHasi HAQYMHKa 13 KpanuBbl, KapTodenbHbIA canat

Risotto Arborio s medvédim ¢esnekem, maslovym hraskem
s prazenymi slune¢nicovymi seminky a grana padano 185,-
Risotto Arborio with bear garlic leaves, peas and roasted sunflower seeds
Risotto Arborio mit Bérlauch, Erbsen, Sonnenblumenkernen

Risotto Arborio a /'ail des bois, pois, graines de tournesol
PU30mo apbopuo ¢ OUKUM YeCHOKOM, 20POXOM, CEMEUKAMU



